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Vina Almirante

Marca: Adega Vifia Aimirante.

Variedad: Caifio Blanco (100%).
D.O.: Rias Baixas.

Subzona: Val do Salnés (Galicia).
Anada: 2022.

Grado ALC/VOL: 13°.

Suelo: franco-arenoso.

Enélogo: Rafael Fraga.

Vinificacién: mostos obtenidos por extraccién de
sangrado directo en suaves prensados. Uva pro-
cedente de la finca de la “Capellania de San Juan” de
Portas (Valle del Salnés). Identidad, fuerza y expresion.
Crianza: 12 meses en depdsito, 3 meses en botellla.
Vino de larga evolucion y excelente envejecimiento.

Proceso: despalillado, suave prensado neumético, des-
fangado estatico por decantacion en frio.
Fermentacion en depdsitos de inox a 17°C.

IA ALMIRANTE

RTOGRAFOS DE EMOCIONES

) RIAS BAIXAS - CAIRO BANCO

Acidez: 6,8 g tart/L.
Azucares reductores: 0,8 g/L.
PH (-): 3,70.

Notas de cata:
Fase visual: amarillo, con reflejos verdosos, denso, volup-
tuoso.

Fase olfativa: nariz compleja, con aromas de fruta ma-
dura, tonos intensos de albaricoque, melocotén asi como
frutas acidas y carnosas, pero manteniendo muy presen-
te tonalidades florales y fragancias naturales.

Fase gustativa: denso, envolvente, fragante, con mucha
amplitud en boca y un larguisimo postgusto. Su frescu-
ra y acidez moderada le otorga un suntuoso recorrido y
largo final.

Packaging:
Caja: 3/6 bot.
Capacidad: 0,75 L.



